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Entrantes

Un plato para cada cuatro personas

Salteadillo de Boletus con Langostinos
Jamén lbérico con Queso Manchego
Parrilada de Verduritas con virutas de Jamon
Surtido de Tostas (venao, jamdn ibérico, salmdn ahumado)
Escalibada con anchoas y ventresca de bonito
Ensalada tropical con frutos secos
Gambas al gjillo con asadillo de pimientos
Champinones rellenos de pisto con virutas de jamoén
Venao macerado al orégano
Ensalada de Marisco
Salteadillo de arroz con verduritas
Chipirones a la plancha con ajada
Pimientos rellenos de marisco con salsa americana
Crujiente de langostinos a la crema de naranja
Carpaccio de ternera con queso manchego
Cogollo de Tudela con ahumados
Setas y Espdrragos a la plancha con virutas de jamén
Surtido de Croquetas
Tostas de Jamédn lbérico sobre salmorejo

Ensalada de Langostinos con Queso de cabra

Restaurante el Abside

Opcién |

Seleccione un entrante, elija un plato principal y anada el postre

Lomo de Cerdo Asado con frutos secos
Redondo de Ternera asada con verduritas
Centro de Merluza a la romana con
cogollo de Tudela

Dorada a la donostiarra con patas panadera

Precio por persona: 20,00 € IVA Incluido

Opcién Il

Seleccione un entrante, elija un plato principal y anada el postre

Emperador a la parrilla con cogollos de Tudela
Costillar de Cordero al romero
Lubina a la bilbaina con patatas a lo pobre
Solomillo de Cerdo macerado al cilantro

Salmén con Salsa de pimientos rojos

Precio por persona: 25,00 € IVA Incluido

Horer M aria CRIST‘INA

Para reservar:
restaurante@hotelesmayoral.com
TIf: 92528 01 15
www.hotelesmayoral.com

Postres

Bisquit de Higos con Crema Inglesa
Bizcochos borrachos

Brazo Gitano Toledano

Crema de Naranja con helado de vainilla y frutos rojos

Pastel de fruta escarchada
Peras al chocolate con almendras
Puding de frutas escarchadas
Tarta de Mazapdn con Yema tostada
Tarta de tres chocolates
Torrijas del Cheff

Postre para compartir 1 plato para 4 personas
(Puding de frutas escarchadas, Bisquit de ciruelas,

Naranja preparada, Pastel y frutos secos(

Incluido

Agua mineral
Vino de la regién

Café o infusiones
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Entrantes

Un plato para cada cuatro personas

Salteadillo de Boletus con Langostinos
Jamén lbérico con Queso Manchego
Parrilada de Verduritas con virutas de Jamon
Surtido de Tostas (venao, jamdn ibérico, salmdn ahumado)
Escalibada con anchoas y ventresca de bonito
Ensalada tropical con frutos secos
Gambas al gjillo con asadillo de pimientos
Champifones rellenos de pisto con virutas de jamdn
Venao macerado al orégano
Ensalada de Marisco
Salteadillo de arroz con verduritas
Chipirones a la plancha con adaja
Pimientos rellenos de marisco con salsa americana
Crujiente de langostinos a la crema de naranja
Carpaccio de ternera con queso manchego
Cogollo de Tudela con ahumados
Setas y Espdrragos a la plancha con virutas de jamén
Surtido de Croquetas
Tostas de Jamédn lbérico sobre salmorejo

Ensalada de Langostinos con Queso de cabra

Restaurante el Abside

Opcién IV
Seleccione tres entrantes, elija un plato principal y anada el postre
Merluza al azafrédn con Almejas y Gambas
Chuleta de fternera blanca a la parrilla
Enfrecot a la pimienta negra
Perdiz a la Toledana

AtUn Rojo a la Riojana

Precio por persona: 35,00 € IVA Incluido

Opcién V
Seleccione fres entrantes, elija un plato principal y anada el postre
Rodaballo al horno con asadillo de pimientas
Medallones de Solomillo de Ternera al estragdn
Cordero lechal asado con patatas panadera
Bacalao al Pil Pil

Cochinillo Asado a la Segoviana

Precio por persona: 40,00 € IVA Incluido

Horer M aria CRIST‘INA

Para reservar:
restaurante@hotelesmayoral.com
TIf: 92528 01 15
www.hotelesmayoral.com

Postres

Bisquit de Higos con Crema Inglesa
Bizcochos borrachos

Brazo Gitano Toledano

Crema de Naranja con helado de vainilla y frutos rojos

Pastel de fruta escarchada
Peras al chocolate con almendras
Puding de frutas escarchadas
Tarta de Mazapdn con Yema tostada
Tarta de tres chocolates
Torrijas del Cheff

Postre para compartir 1 plato para 4 personas
(Puding de frutas escarchadas, Bisquit de ciruelas,

Naranja preparada, Pastel y frutos secos)

Incluido

Agua mineral
Vino de la regién
Café o infusiones

Licores frios

Cava



